
Приложение № 7 
ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ ПРИЕМЫ РАБОТЫ УЧАЩИХСЯС ПРЕЗЕНТАЦИЕЙ  

 (ПРОГРАММНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ Power Pоint)  

 

Слад Содержание слайда Описание работы 

со слайдом 

Слайд 

1. 

 

«КУРИНЫЙ СУП»

Курица

Макаронный изделия

Картофель, лук, морковь

Яйцо

«РЫБНЫЙ СУП»
Судак

Картофель, лук, морковь

«СУП СФРИКАДЕЛЬКАМИ»
Говядина нежирная
Макаронные изделия

Картофель, лук, морковь

«ТРЕСКА НА ПАРУ С
КАРТОФЕЛЬНЫМПЮРЕ»

Треска
Картофель

«КУРИНЫЕ КОТЛЕТЫ С
ГРЕЧКОЙ»

Куриное филе,
Крупа гречневая

«МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ
С ГОВЯЖЬИМФАРШЕМ»

Говяжий фарш,
Макаронные изделия

 

 Задание:   Работая с 

триггерами, 

учащиеся вспомнят, 

какие продукты 

используются для 

приготовления 

различных блюд 

данной категории 

людей. 

Техника работы со 

слайдом: 

используется 

анимация (вход) 

«увеличение» и  

(выход) 

«увеличение» по 

щелчку на объектах. 



Слайд 

2. 

 

«СУП СМАКАРОННЫМИ
ИЗДЕЛИЯМИНА БУЛЬОНЕ»

Говяжий бульон
Макаронные изделия

Морковь, лук

«ОВОЩНОЙ СУП»
Говяжий бульон

Картофель, морковь, лук, 
зелень

«ЛЕНИВЫЕ ГОЛУБЦЫ»
Телятина постная,

Капуста, лук

«КУРИНЫЙ СУП»
Куриный бульон

Макаронные изделия
Морковь, лук

«ТРЕСКАНА ПАРУ С
ТУШЕНЫМИ
КАБАЧКАМИ»

Треска,
Лук, кабачки

«РЫБНЫЕ КОТЛЕТЫ С
ЗЕЛЕНЬЮ»

Судак, 
Лук, зелень

 

Задание:   Работая с 

триггерами, 

учащиеся вспомнят, 

какие продукты 

используются для 

приготовления 

различных блюд 

данной категории 

людей. 

Техника работы со 

слайдом:  

используется 

анимация (вход) 

«увеличение» и  

(выход) 

«увеличение» по 

щелчку на объектах. 



Слайд 

3. 

«ГУСЬЖАРЕНЫЙ»
Мясо гуся,
Специи,
Греча

«ПЕЛЬМЕНИ»
Телятина, свинина,

Лук,
Мука

«ПЕЧЕНЬ СВИНАЯ С
МАКАРОННЫМИ
ИЗДЕЛИЯМИ»
Свиная печень,

Макаронные изделия,
Лук, зелень

«СОЛЯНКА»
Телятина, свинина, колбасы

лук,
Оливки , лимон

«БОРЩ»
Свинина нежирная,

Капуста, лук, морковь, 
свекла, картофель, зелень

«РАССОЛЬНИК»
Свинина нежирная,
Перловая крупа,

Картофель, морковь, огурец
соленый, лук

 

 

Задание:   Работая с 

триггерами, 

учащиеся вспомнят, 

какие продукты 

используются для 

приготовления 

различных блюд 

данной категории 

людей. 

Техника работы со 

слайдом:  

используется 

анимация (вход) 

«увеличение» и  

(выход) 

«увеличение» по 

щелчку на объектах. 



Слайд 

4. 

«ЖАРЕНЫЙЦЫПЛЕНОК С
КАРТОФЕЛЕМ»

Цыпленок,
Картофель, 

Помидоры, зелень

«ПЛОВ»
Свинина,
Рис, 

Морковь, лук, чеснок, 
Томатная паста

«ЛЕНИВЫЕ ГОЛУБЦЫ»
Телятина постная, свинина,

Капуста, лук, зелень

«ГРИБНОЙ СУП»
Белые грибы,
Картофель, лук

«БОРЩ»
Свинина нежирная,

Капуста, лук, морковь, 
свекла, картофель, зелень

«СОЛЯНКА»
Телятина, свинина, колбасы

Лук,
Оливки , лимон

 

 

Задание:   Работая с 

триггерами, 

учащиеся вспомнят, 

какие продукты 

используются для 

приготовления 

различных блюд 

данной категории 

людей. 

Техника работы со 

слайдом:  

используется 

анимация (вход) 

«увеличение» и  

(выход) 

«увеличение» по 

щелчку на объектах. 

 


